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Trauben Grauburgunder

Herkunft Pfalz, Deutschland

Bewirtschaftung low intervention

Mazeration 4 Tage

Gärung spontan, oxidativ im stahl

Filtration nein

Ausbau grosse gebrauchte Holzfässer

Stil Rosé

WEIN
Roséfarben im Glas. Die Nase zeigt Pfirsich, Marzipan, Kirschkern und eine feine Muskatwürze. Am Gaumen dicht und voll, mit 
reifer Frucht, viel Substanz und einer schönen inneren Ruhe. Das sehr feine Tannin gibt Struktur, ohne den Wein zu 
beschweren. Lang, rund und mit viel Fülle im Nachhall.

WEINGUT
Georg Lingenfelder ist ein junger, innovativer Winzer aus Großkarlbach in der Pfalz, der seit 2020 Naturweine mit Charakter 
produziert. Als Teil einer Winzerfamilie mit über 500 Jahren Tradition verfolgt er einen konsequent natürlichen Ansatz: „nothing 
added, nothing taken away“. Auf 13 Hektar baut er regionaltypische Rebsorten wie Riesling, Silvaner, Spätburgunder und 
Morio Muskat an – naturnah und nachhaltig. Seine unfiltrierten, ungeschönten Weine sind frisch, lebendig und spiegeln das 
Pfälzer Terroir unverfälscht wider.

Bewirtschaftung: low intervention Fläche: 13h Ø Regen: 500ml Ø Temperatur: 9,8°

Böden: Kalkstein, Löss, Sand Topographie: hügelig, steil Klima: kontinental Weinstil: funky

BLUME WEIN
www.blume-wein.ch


