WEIN Concubine Weiss

WEINGUT Georg Lingenfelder
Jahrgang 2022

Trauben Gewdirztraminer, Riesling, Sylvaner
Herkunft Pfalz, Deutschland
Bewirtschaftung low intervention

Mazeration 7 Tage

Garung

Filtration nicht filtriert

Ausbau grosse gebrauchte Holzfésser
Stil Weisswein

WEIN

Wie lebendig und unbeschwert Naturwein sein kann, zeigt diese Concubine auf eindrucksvolle Weise. Ein verspieltes
Aromenspektrum gelber Frichte trifft auf die Charaktere von Silvaner, Riesling und Gewdrztraminer. Unfiltriert, unverfalscht —
und einfach schon! Alles stammt aus einem Guss: die Trauben, die wilden Hefen direkt aus dem Weinberg und das Holz
gebrauchter Barriques aus den umliegenden Waldern. Das Ergebnis? Ein Trinkfluss, der begeistert — und das Uber einen
ganzen Liter hinweg.

WEINGUT

Georg Lingenfelder ist ein junger, innovativer Winzer aus GroBkarlbach in der Pfalz, der seit 2020 Naturweine mit Charakter
produziert. Als Teil einer Winzerfamilie mit Gber 500 Jahren Tradition verfolgt er einen konsequent natirlichen Ansatz: ,,nothing
added, nothing taken away“. Auf 13 Hektar baut er regionaltypische Rebsorten wie Riesling, Silvaner, Spatburgunder und
Morio Muskat an — naturnah und nachhaltig. Seine unfiltrierten, ungeschénten Weine sind frisch, lebendig und spiegeln das
Pfalzer Terroir unverfélscht wider.

Bewirtschaftung: low intervention Flache: 13h @ Regen: 500ml & Temperatur: 9,8°
Bdden: Kalkstein, Loss, Sand Topographie: hiigelig, steil Klima: kontinental Weinstil: funky
BLUME WEIN

www.blume-wein.ch

HEET




