WEIN Amarone Magnum

WEINGUT Le Calendre

Jahrgang 2012

Trauben Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara
Herkunft Valpolicella, Veneto, Italien

Bewirtschaftung naturnah

Trocknung 110-120 Tage (auf 40% des Anfangsgewichts)
Garung spontan

Filtration nein

Ausbau 24Monate in slawonischen Eichenfésser, danach Reifung in der Flasche
Weinstil Rotwein

WEIN

Gewdrzkirsche, Pflaumenkompot, Mokka, florale Frische. Dicht, konzentriert, mit siissem Extrakt und elegantem Finale.
Klassisch aus allen drei Reben, Corvina, Rondinella, Mollinara in Pergola gewachsen. lange getrocknet. Im grossen
gebrauchten Holz gereift.

WEINGUT

Im Herzen des Valpolicella, eingebettet in hligeliges Terrain, liegen die 4 Hektar Rebgéarten von Federico. Er Ubernahm diese
von seinem Vater, der ein geschétzter Traubenbauer war. Alle Familienmitglieder teilen eine tiefe Verbundenheit zu ihrem Land.
Aus diesem Grund wurde seit jeher auf Herbizide und Pestizide verzichtet. In nassen Jahren verwendet Federico minimale
Dosen an Fungizid, um dem extremen Pilzdruck standzuhalten. Tradition wird hier noch groBgeschrieben - es werden alle 4
Rebsorten verwendet, die noch in der klassischen Pergola wachsen. Diese Erziehungsmethode sorgt auch fir die einmalige
Frische in seinen Weinen. Der Keller ist einfach, aber modern. Alle Weine reifen im Holz. Wir haben groBe Freude an diesem
alten Valpolicella-Stil, der trotz seiner Kraft und Wurzigkeit niemals zu fett, sii3 oder Uberladen wirkt.

Bewirtschaftung: naturnah Flache: 4 ha @ Regen: 1100 ml @ Temperatur: 13,4°

Bdden: Gletschergestein mit Kalk Topographie: 150miM Klima: maritim Weinstil: klassisch
higelig Alpenwind, Mittelmeerwind

BLUME WEIN

www.blume-wein.ch




